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  EMENTA 
 
Estudo sobre a composição de alimentos, e técnicas analíticas, químicas, físicas e instrumentais de análises, buscando conhecer 

a aplicabilidade destas no controle de qualidade, processamento, estocagem, e caracterização de matérias-primas, alimentos e 

bebidas. Abordar a identificação, quantificação e principais classes de compostos bioativos em alimentos. 

 

OBJETIVOS 
 
Conhecer as principais operações de um laboratório de análises; Compreender e correlacionar os princípios, métodos e técnicas 

de análises físico-químicas e instrumentais de alimentos e bebidas, de acordo com os padrões legais vigentes; Reconhecer os 

fundamentos das determinações qualitativas e quantitativas de alimentos e bebidas, usando técnicas convencionais e 

instrumentais; Reconhecer os fundamentos físico-químicos aplicados à alimentos. Legislações e normatizações pertinentes. 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 
 

• Amostragem e preparo da amostra;  

• Qualidade e legislação para alimentos e bebidas; 

• Composição de alimentos, e princípios, métodos de preparação e técnicas de análises; 

• Composição proximal de alimentos e bebidas; 

• Padrões de Qualidade e Identidade (PIQs) de alimentos e bebidas; 

• Métodos alternativos para análises de alimentos; 

• Análise Instrumental; 

• Identificação e quantificação de compostos bioativos (carotenoides, fenólicos, vitaminas, etc). 

 

METODOLOGIA DE ENSINO-APRENDIZAGEM 
 
Aulas expositivas dialogadas utilizando equipamento audiovisual. Discussão de artigos científicos publicados em periódicos 

indexados. 

 

AVALIAÇÃO DA APRENDIZAGEM 
 
Avaliação escrita e Apresentação de seminários. 30 a 50% de atividades práticas; 50 a 70 % prova. 
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