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EMENTA

Estudo de substancias téxicas naturalmente presentes em alimentos ou formadas durante o processamento. Fontes de
contaminacdo, niveis de exposi¢ao, toxidade, analises, legislacéo, controle e vigilancia. Metodologias para avaliagdo da ingestao
de aditivos alimentares e contaminantes. Principais problemas da atualidade relacionados a seguranga alimentar com énfase em
contaminantes quimicos de alimentos. Discussdo de avangos recentes e tendéncias em toxicologia de alimentos.

OBIJETIVOS

Fornecer uma visdo ampla e conhecimento sobre temas atuais de investigagdo em Ciéncia dos Alimentos, envolvendo
Contaminantes Quimicos em Alimentos, relacionados a sua origem, prevaléncia nos alimentos e as conseqliéncias a salde
humana, associando-0s a seguranca alimentar no pais e no mundo.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Componentes ndo nutrientes de alimentos. Codex Alimentarius (IDA, LMR, DL50, NOAEL, LOAEL, e outros parametros).
Aditivos alimentares; residuos provenientes de embalagens e equipamentos em contato com alimentos (migracao); residuos de
praguicidas; residuos de medicamentos veterinarios (RMV); contaminantes inorganicos; hidrocarbonetos policiclicos
aromaticos (HPA); dioxinas; contaminantes formados no proprio alimento, no processamento ou durante metabolismo
(nitrosaminas, etilcarbamato, ciclohexilamina, entre outros). Contaminantes quimicos alimentares naturais: micotoxinas,
fitotdxicos, aminas bidgenas e toxinas marinas. Organismos geneticamente modificados (OGMs); enfermidades infecciosas e
neurodegestivas: doenga da vaca louca ou encefalopatia/espongiforme bovina (EEB)/encefalopatia bovina espongiforme
(BSE); gripe aviéria, entre outras. Estudos de casos.

METODOLOGIA DE ENSINO-APRENDIZAGEM

Aulas com material audiovisual. Leitura e discussao de artigos recentes publicados em periddicos especializados.

AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

Prova envolvendo o contelido ministrado e /ou apresentacéo de seminarios.
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Artigos da Base de Dados do PERIODICO DA CAPES: FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY; CAB ABSTRACTS;

BIOLOGICAL ABSTRACTS; MEDLINE; etc.

Food Additives and Contaminants, Food Chemical and Toxicology, Nutrition Abstracts and Reviews,

FAO/WHO Food Standards Programme, Food Control, Environments Monitoring and Assessment,

Journal of Environmental Science and Health, B (Pesticides, Food Contaminants and Agricultural Wastes),

Journal of Agricultural and Food Chemistry, Food and Chemical Toxicology, etc.
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