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  EMENTA 
 
Estudo de substâncias tóxicas naturalmente presentes em alimentos ou formadas durante o processamento. Fontes de 

contaminação, níveis de exposição, toxidade, análises, legislação, controle e vigilância. Metodologias para avaliação da ingestão 

de aditivos alimentares e contaminantes. Principais problemas da atualidade relacionados à segurança alimentar com ênfase em 

contaminantes químicos de alimentos. Discussão de avanços recentes e tendências em toxicologia de alimentos. 

 

OBJETIVOS 
 
Fornecer uma visão ampla e conhecimento sobre temas atuais de investigação em Ciência dos Alimentos, envolvendo 

Contaminantes Químicos em Alimentos, relacionados a sua origem, prevalência nos alimentos e as conseqüências a saúde 

humana, associando-os à segurança alimentar no país e no mundo. 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 
 
Componentes não nutrientes de alimentos. Codex Alimentarius (IDA, LMR, DL50, NOAEL, LOAEL, e outros parâmetros). 

Aditivos alimentares; resíduos provenientes de embalagens e equipamentos em contato com alimentos (migração); resíduos de 

praguicidas; resíduos de medicamentos veterinários (RMV); contaminantes inorgânicos; hidrocarbonetos policíclicos 

aromáticos (HPA); dioxinas; contaminantes formados no próprio alimento, no processamento ou durante metabolismo 

(nitrosaminas, etilcarbamato, ciclohexilamina, entre outros). Contaminantes químicos alimentares naturais: micotoxinas, 

fitotóxicos, aminas biógenas e toxinas marinas. Organismos geneticamente modificados (OGMs); enfermidades infecciosas e 

neurodegestivas: doença da vaca louca ou encefalopatia/espongiforme bovina (EEB)/encefalopatia bovina espongiforme 

(BSE); gripe aviária, entre outras. Estudos de casos. 

 

METODOLOGIA DE ENSINO-APRENDIZAGEM 
 
Aulas com material audiovisual.  Leitura e discussão de artigos recentes publicados em periódicos especializados. 

 

AVALIAÇÃO DA APRENDIZAGEM 
 
Prova envolvendo o conteúdo ministrado e /ou apresentação de seminários. 
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