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  EMENTA 
 
Estudo dos fundamentos teóricos e do instrumental empregado nos métodos analíticos instrumentais de cromatografia gasosa 

(CG) e cromatografia líquida de alta pressão (CLAE), e aplicações destas técnicas para separação, identificação e quantificação 

e parâmetros envolvidos. 

 

OBJETIVOS 
 
Fazer com que o aluno aprenda a selecionar técnicas de análise de cromatografia instrumental conforme o tipo de amostra a ser 

analisada, de acordo com o conteúdo programático da disciplina.  

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 
 
1.CROMATOGRAFIA: Definição. Mecanismos de Separação Cromatográfica. Classificação. Nomenclatura Usada em 

Cromatografia. Tipos de Cromatografia: Cromatografia Clássica e Cromatografia Instrumental. Separação, identificação e 

Quantificação.  

CROMATOGRAFIA INSTRUMENTAL: Cromatografia Líquida de Alta Eficiência (CLAE). Comparação entre CLAE e 

Coluna Clássica. Equipamento CLAE. Tipos de Fases Móveis. Gradiente de Eluição. Tipos de Fases Estacionárias. Eficiência. 

Detectores. Cromatogramas. Identificação. Quantificação. Aplicações. Cromatografia Gasosa (CG). Comparação entre CLAE e 

CG. Processo de Separação. Condições Cromatográficas. Equipamento. Detectores. Cromatogramas. Identificação. 

Quantificação. Derivação. Aplicações.  

2.PARÂMETROS: Exatidão. Precisão. Sensibilidade. Especificidade. Linearidade. Análise Qualitativa. Análise Quantitativa. 

 

METODOLOGIA DE ENSINO-APRENDIZAGEM 
 
Aulas teóricas com material audiovisual. Revisão, levantamento, leitura e discussão de artigos recentes publicados em periódicos 

especializados. Demonstração da aplicação e utilização dos equipamentos CLAE, CG. 

 

AVALIAÇÃO DA APRENDIZAGEM 
 
30% discussão dos artigos sugeridos para leitura e/ou revisão de periódicos sobre tema de interesse aplicado a química de 

alimentos; e 70% prova.  
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